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1 Hinweise
1.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

Personenschdaden

e Das Gerdat und seine
zuganglichen Teile erhitzen sich
stark wathrend des Gebrauchs.
Die Heizelemente wdahrend des
Betriebs nicht berihren.

e Waéhrend des Gebrauchs die
Héande mit Schutzhandschuhen
schitzen.

* Niemals versuchen, eine Flamme
oder einen Brand mit Wasser zu
l6schen. Das Gerét ausschalten
und die Flamme mit einem Deckel

oder einer Loschdecke abdecken.

e Dieses Gerat darf von Kindern ab
8 Jahren sowie von Personen mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fehigkeiten oder Personen
verwendet werden, die keine
Erfahrung im Umgang mit
Elekirogeraten haben, sofern
diese von Erwachsenen, die fir
ihre Sicherheit verantwortlich sind,
angewiesen oder beaufsichtigt
werden.

e Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

Hinweise

e Kinder unter 8 Jahren dirfen sich
nicht in der Néhe des Gerdtes
authalten, wenn sie nicht
beaufsichtigt werden.

e \Wahrend des Betriebs Kinder
unter 8 Jahren nicht in der Nahe
des Gerdates lassen.

* Die Reinigung und Wartung dirfen
nicht durch unbeaufsichtigte
Kinder erfolgen.

e Denken Sie daran, dass die
Kochzonen sich sehr schnell
erwdrmen. Das Erwédrmen von
leeren Topfen vermeiden:
Uberhitzungsgefahr.

e Fette und Ole konnen Feuer
fangen, wenn sie Uberhitzt
werden. Sich wéhrend der
Zubereitung von 8l- oder
fetthaltigen Speisen nicht
entfernen. Brennende Ole oder
Fette niemals mit Wasser |6schen.
Den Deckel auf den Topf setzen
und die entsprechende Kochzone
ausschalten.

* Der Garvorgang muss immer
Uberwacht werden. Ein kurzer
Garvorgang muss immer und
stéindig Uberwacht werden.



Hinweise

* \Wahrend des Betriebs keine
Gegensténde aus Metall wie
Geschirr oder Besteck auf das
Kochfeld legen, denn sie kénnten
sich Uberhitzen.

* Keine spitzen Gegensténde aus
Metall (Besteck oder
Kuchenhelfer) in die Offnungen
einfthren.

* Kein Wasser direkt auf die heifden
Backbleche gieben.

* Keine entflammbaren Materialien
in der Nahe des Gerdtes oder
direkt unter dem Kochfeld
aufbewahren bzw. benutzen.

* Keine Spraydosen in der Né&he
dieses Gerdtes verwenden,
wdhrend dieses in Betrieb ist.

e Das Gerat nach dem Gebrauch
ausschalten.

* Keine Verdnderungen an diesem
Gerét vornehmen.

* Vor jedem Eingriff auf das Gerat
(Installation, Wartung, Aufstellung
oder Versetzung) missen immer
personliche Schutzausristungen
grifibereit sein.

* Vor jedem Eingiff auf das Gerét
den Hauptstromschalter
ausschalten.

¢ Die Installation und die

Wartungseingriffe missen von
qualifiziertem Fachpersonal und
unter Bericksichtigung der
geltenden Normen vorgenommen
werden.

e Niemals versuchen, das Gerat
ohne den Eingriff eines
qualifizierten Technikers zu
reparieren.

* |st das Netzkabel beschdadigt,
muss unverziglich der technische
Kundendienst kontaktiert werden,
der dasselbe austauschen wird.

Schaden am Gerat

* Keine scheuernden oder
gtzenden Reinigungsmittel fur die
Reinigung der Teile aus Glas
verwenden (z.B. Scheuerpulver,
Fleckenentferner oder
Metallschwamme).

¢ Eventuell Kochbesteck aus Holz
oder Kunststoff verwenden.

e Esistverboten, sich auf das Gerat
ZU sefzen.

* Das Kochfeld nicht als Ablage
benutzen.

o Offnungen, Liftungsschlitze und
Warmeauslasse nicht abdecken.

* Das Gerdt nicht mit einem
Dampfstrahl reinigen.
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* Das Gerdt wéhrend
Garvorgdngen, bei denen Fette
oder Ole freigegeben werden
kénnen, nicht unbeaufsichtigt
lassen, da sich diese durch
Uberhitzung entziinden kénnen.
Besonders vorsichtig vorgehen.

* Brandgefahr: keine Gegenstande
auf den Kochfléchen
aufbewahren.

¢ Dieses Gerat darf nicht als
Raumheizer benutzt werden.

* Die Kochgefabe oder
Grillpfannen missen sich innerhalb
des Umrisses des Kochfeldes

befinden.

* Alle KochgeféBe missen einen
flachen und ebenen Boden
aufweisen.

e Bei Uberlaufen des Inhalts muss
die Flussigkeit unverziglich vom
Kochfeld entfernt werden.

* Darauf achten, dass keine
séurehaltigen Substanzen wie
Zitronensaft oder Essig auf das
Kochfeld fallen.

* Beim Kochen keinen Zucker oder

siBe Mischungen auf das
Kochfeld schitten.

Hinweise

* Auf keinen Fall Materialien oder
Substanzen legen, die schmelzen
konnen (Kunststoff oder Alufolie).

* Keine leeren Topfe oder Pfannen
auf die eingeschalteten
Kochzonen stellen.

e Keine rauen oder scheuernden
Materialien bzw. scharfkantigen
Metallschaber verwenden.

* Bei der Reinigung von Stahlteilen
oder Metallfléchen (z.B. eloxierte,
mit Nickel behandelte oder
verchromte Flachen) keine chlor-,
ammoniak- oder
bleichmittelhaltigen Produkte
verwenden.

Installation

e Dieses Gerat darf nicht auf
Booten oder in Wohnwagen
installiert werden.

e Das Gerat mithilfe einer anderen
Person in den Schrank
einschieben.

e Sicherstellen, dass das Material
des Schranks hitzebesténdig ist.

* Sicherstellen, dass der Schrank
Uber die notwendigen Offnungen
verfigt.
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e Um mogliche Uberhitzungen zu
vermeiden, darf das Gerét nicht
hinter einer dekorativen Tir oder
einer Platte installiert werden.

* Der Stromanschluss darf nur von
zugelassenem technischem
Personal ausgefihrt werden.

* Der Erdungsanschluss ist
obligatorisch und ist unter
Einhaltung der Sicherheitsnormen
fur elektrische Anlagen
vorzunehmen.

* Nur Kabel verwenden, die gegen
eine Temperatur von mindestens

Q0°C besténdig sind.

* Das Anziehmoment der
Schrauben der Speiseleitungen
der Klemmleiste muss 1,5-2 Nm
entsprechen.

* Die Installation und ein eventueller
Austausch des Stromkabels darf
ausschlieBlich von autorisiertem
technischem Personal durchgefuhrt
werden.

Fiur dieses Gerat

* Bei Rissen, Springen oder
Brichen des
Glaskeramikkochfeldes, ist das
Gerdt sofort auszuschalten. Sofort
die Stromzufuhr unterbrechen und
sich an den technischen
Kundendienst wenden.

* Unbedingt vermeiden, dass feste

und schwere Gegensténde auf
die Kochflgche fallen.

Das Kochfeld nicht benutzen,
wenn ein eventuell darunter
installierter Backofen einen
Pyrolyse-Vorgang durchfihrt.

Die Oberfléchen des Kochfeldes
wdahrend des Betriebs oder
solange die Kontrolllampen der
Restwérme eingeschaltet sind,
nicht berthren oder reinigen.

Bei Anwesenheit von Kindern oder
Haustieren, die das Kochfeld
erreichen kénnen, die
Bediensperrre einschalten.

Nach dem Gebrauch die
Kochzonen ausschalten, die eine
gewisse Zeit lang sehr heil
bleiben, auch wenn sie
ausgeschaltet sind. Die
Oberfléchen des Kochfeldes nicht

berihren.

Die Sensortasten immer sauber
halten und keine Art von
Gegensténden darauf ablegen.
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1.2 Zweck des Gerdates

* Das Gerdt ist zum Garen von
Speisen in Privathaushalten
bestimmt. Jeder andere Gebrauch
wird als zweckwidrig angesehen.

* Das Gerdt ist nicht fir den Betrieb
mit externen Zeitschaltuhren oder
mit Fernbedienungssystemen
vorgesehen.

1.3 Haftung des Herstellers

Der Hersteller haftet nicht fur

Personen- und Sachschaden, die auf

die folgenden Ursachen

zurickzufthren sind:

* die zweckwidrige Verwendung
des Gerdtes;

* die Nichtbeachtung der
Vorschriften dieses
Bedienungshandbuches;

* unbefugte Anderungen auch nur
einzelner Gerdtekomponenten;

* die Verwendung von nicht
originalen Ersatzteilen.

Hinweise

1.4 Entsorgung

¢

Dieses Gerdt muss getrennt von
anderen Abfallen entsorgt werden
(Richtlinien 2002 /95/EG, 2002/
Q6/EG, 2003/108/EG). Dieses Gerat
enthalt, gemah der giltigen europdischen
Richtlinien, keine nennenswerte Menge an
gesundheits- und umweltschadlichen
Stoffen.

Um das Gerét zu entsorgen:

Elektrische Spannung
Stromschlaggefahr
* Die Hauptstromversorgung
unterbrechen.

* Das Gerdét bei geeigneten
Sammelstellen fir elekirische und
elekironische Abfalle abgeben, oder es
beim Kauf eines gleichwertigen Gerétes
im Verhélinis eins zu eins an den Héndler
zurickgeben.



Die Verpackung unserer Produkte ist aus
recyclingféhigem und umwelifreundlichem
Material gefertigt.

* Die Verpackungsmaterialien bei
geeigneten Sammelstellen abgeben.

1.5 Typenschild

Das Typenschild enthélt technische Daten
sowie die Seriennummer und das
Prifzeichen. Das Typenschild auf keinen Fall
entfernen.

1.6 Dieses Bedienungshandbuch

Das vorliegende Bedienungshandbuch ist
ein fester Bestandteil des Gerétes und ist
deshalb fir die ganze Lebensdauer des
Gerdes sorgféltig und in Reichweite
aufzubewahren.

Dieses Bedienungshandbuch vor der
Benutzung des Gerdites sorgfdaltig
durchlesen.

E Beschreibung des Gerdtes und der
\E Zubehéorteile.

1.7 Wie man dieses

Bedienungshandbuch lesen muss

In diesem Bedienungshandbuch werden
die folgenden Konventionen verwendet:

Hinweise

Allgemeine Informationen tber
dieses Bedienungshandbuch, die
Sicherheit und die Entsorgung.

Beschreibung

Gebrauch

B nformationen Uber den Gebrauch

% des Gerdtes und der Zubehérteile,

Ratschlage zum Garen.
Reinigung und Wartung
Anweisungen zur richtigen
Reinigung und Wartung des
Gerdgtes.
Installation
Informationen fir den qualifizierten
Techniker: Installation,
Inbetriebsetzung und
Abnahmeprifung.

1. Reihenfolge von Bedienungsanweisungen.

* Einzelne Bedienungsanweisung.



Beschreibung

2 Beschreibung
2.1 Allgemeine Beschreibung

Das Gerét verfigt tber Kochzonen mit je
nach Modell verschiedenen Durchmessern
und Leistungen. Die Position und die Hitze
der Kochzonen sind auf die auf das Glas
gezeichneten Durchmesser beschréinkt.

Die HIGH-LIGHT-Kochzonen schalten
nach einigen Sekunden ein und die
Erwérmung kann mit den auf der
Bedienblende angeordneten
Bedienelementen gesteuert werden.

Die Kochzonen mit zwei oder drei
konzentrischen Kreisen verfigen iber eine
zwei- oder dreifache Erwarmung: Es kann
sowohl im Inneren des kleinen
Durchmessers oder in beiden Durchmessern
gegart werden.

2.2 Kochzonen

Mit Rahmen

60 cm
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Mit geraden Kanten

77 cm

90 cm
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Mit abgeschragten Kanten

30 cm

60 cm



Beschreibung

°
°
77 cm
A
90 cm
AuBBen- L iNt\ar):. Innen- 1 I"S/}S;( . Mittlerer Lei';/}L?rT' .
Zone Durchmesser Auiahire Durchmesser  Aginahime Durchmesser  Auinahire
(mm) (W)* (mm) (W)* (mm) (W)*
1 148 1200 - - - N
2 184 2000 124 800 - i
3 184 1800 - - - -
4 288 2700 150 1950 216 1050
5 214 2200 148 1000 - -
o) Ovale Platte 2200 170 1400 - _
7 199 2000 - - - _
8 184 1700 124 700 - -
9 Ovale Platte 2000 148 1100 - _

* die Leistungen sind nur richtweise angegeben und kénnen je nach ausgewdhlten Einstellungen und
9 geg | g g
Netzspannung variieren.



Beschreibung
2.3 Symbole Kochzonen
ON-/OFF-Taste @ Vorne links

Das Kochfeld ein- oder ausschalten.

Taste zur Bediensperre

Fin 3 Sekunden langes Dricken dieser
Taste aktiviert oder deaktiviert die
Bediensperrre.

Taste Erhéhen

Erhsht den Wert der Leistungsstufe oder die
Garzeit.

Taste Verringern =

Vermindert den Wert der Leistungsstufe
oder die Garzeit.

Taste Minutenzahler (nur bei einigen
Modellen)

Aktiviert den Minutenzéhler oder Timer fur
die automatische Ausschaltung.

Hinten links

Vorne (nur bei Ausfuhrung 30 cm)
Hinten (nur bei Ausfihrung 30 cm)
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3.1 Vorhergehende Eingriffe

Um die wahrend der Werkverarbeitung
eventuell entstandene Feuchtigkeit zu
entfernen und die vollkommene
Funkfionstichtigkeit der elekironischen
Kreisléufe und der Bedientastatur zu
garantieren, missen folgende Vorgdnge
durchgefihrt werden:
1. Die Schutzfolie von den AuBenfléchen
des Gerdtes und den Zubehérteilen
entfernen.

2. Eventuelle Etiketten entfernen (mit
Ausnahme des Kenndatenschildes).

118

3.2 Verwendung des Kochfeldes

Alle Bedien- und Kontrollvorrichtungen des
Gerdtes befinden sich auf der
Bedienblende. Das Kochfeld wird tber die
Touch-Control Sensortasten bedient.

Die Leistung der Kochzone kann auf
verschiedene Stufen eingestellt werden.

Berthren Sie leicht eines der Symbole auf
der Glaskeramikflache. Jede korrekte
Berthrung wird durch einen Signalton
bestdtigt.

Einschaltung des Kochfeldes

Um das Kochfeld einzuschalten, muss die
ON/OFF-Taste

Sekunden lang gedrickt werden.

Nach Ablauf von 30 Sekunden schaltet
sich das Kochfeld, wenn keine Platte
akfiviert wird, automatisch wieder aus.

mindestens 3
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Einschalten der einzelnen Kochzone

1.

Nach Einschalten des Kochfeldes die
Tasten Erhdhen , dricken, um die

gewinschte Kochzone zu akfivieren. Im

Display erscheint das Symbol m

Erneut die Taste Erhhen dricken.
Im Display erscheint das Symbol m

oder und zeigt an, dass die

Kochzone bei Héchstleistung in Betrieb
ist.

Die Tasten Erhéhen und

Verringern drucken, um die
gewinschte Leistung zu erhdhen oder

zu verringern.

Wird die Taste Erhéhen —I—

gedrickt, wenn die Kochzone auf

4

Héchstleistung m oder

gestellt ist, wird die Kochzone

deaktiviert (m)

7

Wenn die Kochzone

ausgeschaltet (m) ist, kann sie

durch Driicken der Taste

Verringern = nicht akfiviert

werden.

3

Einschalten der Zweikreis-Kochzone

1.

Nach Einstellung der Hochstleistung m

oder E, die Tasten Erhdhen

dricken. Im Display leuchtet neben der
Leistung ein Punkt auf, der anzeigt, dass

die Zweikreis-Kochzone m oder E

eingeschaltet ist.

Die Tasten Erhéhen und
Verringern = dricken, um die

gewdinschte Leistung zu verringern oder
zu erhdhen.

Wird die Taste Erhéhen —I—

gedricki, wenn die Kochzone auf

4

Héchstleistung oder

gestellt ist, wird die Kochzone

deaktiviert (m)




I-q
Einschalten der Dreikreis-Kochzone

1. Nach Einstellung der Hochstleistung E

oder | die Tasten Erhdhen

dricken. Im Display leuchtet neben der
Leistung ein Punkt auf, der anzeigt, dass

die innere Kochzone m oder E

eingeschaltet ist.

2. Ermeut die Taste Erhdhen dricken,

um die Kochzone vollsténdig zu
akfivieren. Im Display beginnt neben
der Leistung ein Punkt zu blinken, der

anzeigf, dass die ganze Kochzone m
oder E eingeschaltet ist.

3. Die Tasten Erhéhen und
Verringern = dricken, um die

gewinschte Leistung zu erhdhen oder

zu verringern.
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Funktion Melting (Schmelzen)

Zum Aktivieren der Funkfion Melting nach
Einschalten des Kochfeldes:

1. Nach Einstellung der Leistung GUFE
(oder E fir die kombinierten

Kochzonen) die Taste Erhéhen
drucken. Im Display erscheint die

Anzeige m
2. Emeut die Taste Erhéhen drucken.
Im Display erscheint die Anzeige m

Restwdrme

Solange die Kochzone nach dem
Abschalten noch warm ist, wird im Display

m angezeigt.
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Heizbeschleuniger Bediensperre
Mit dieser Funktion kann die gewiinschte Die Bediensperre ist eine Vorrichtung, die
Heizstufe in kirzerer Zeit erreicht werden. das Gerdgt vor nicht gewolllem oder
Die Kochzonen beginnen mit der héchsten  unsachgemafem Gebrauch schitzt. Die fur
Leistung und verringern diese nach eine unvorhergesehene Abanderung der
Erreichen der ausgewdhlten Leistungsstufe. Eingegeme” Gjrvverfe ”UTZ:JCTG Sperre
i . ann bei ein- oder ausgeschaltetem
1. Mit den Tasten Erhhen und Kochfeld akfiviert werden.
Verringern = eine Leistungsstufe 1. Nach Einschalten der Kochzone die
zwischen 1 und 9 auswahlen (auch in Taste zur Bediensperre
der Zwei- oder Dreikreis-Befriebsart). mindestens 2 Sekunden lang dricken.
2. Gleichzeitig die Tasten Erhhen Auf der Taste leuchtet ein Punkt auf, der
) anzeigt, dass die Bedienvorrichtungen
und Verringern = der Kochzonen, nun gesperrt sind und beim Dricken
bei denen die Funkfion des einer beliebigen Taste erscheint die
Heizbeschleunigers akfiviert werden Anzeige oder (je
soll, driicken. Im Display erscheinen nach Mom m

abwechselnd die Anzeige m unddie 5 pig Taste zur Bediensperre

ausgewdihlie Leistungsstufe. mindestens 2 Sekunden lang driicken.

Leistungs- ErWdfmUﬂgsz.eif mit aktivierter Der leuchtende Punkt tber dem Symbol
Stufen Funktion erlischt und zeigt somit an, dass die
(Minuten) Bedienvorrichtungen nun freigegeben
1 sind und jede beliebige Taste gedrickt
9 3 werden kann.
3 4 / Bei mindestens einer
4 5 & | eingeschalteten Kochzone bleibt
S 6 die Taste ON/OFF @ aus
6 / Sicherheitsgrinden aktiv. Zu jedem
7 8 beliebigen Zeitpunkt kann das
8 10 gesamtfe Kochfeld auch bei
0 12 aktivierter Bediensperre

ausgeschaltet werden.
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-

Minutenzahler (nur bei einigen
Modellen)

Mit dieser Funktion kann ein Minutenzéhler
eingestellt werden, der nach Ablauf der
voreingestellten Zeit (zwischen 1 und 99
Minuten) ein akustisches Signal aussendet.

1. Bei ausgeschaltetem Gerat die Taste

Minutenzdhler dricken. Im

Display erscheint die Anzeige m
die die Méglichkeit zur Abénderung
des Minutenzéhlers anzeigt.

2. Die Tasten Erhéhen oder

Verringern dricken, um die

gewinschte Zeit des Minutenzdhlers
einzustellen (fir einen schnellen
Durchlauf die Tasten gedrickt halten).

3. Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird
der Benutzer vom Kochfeld durch eine
Reihe von Signalténen darauf
aufmerksam gemacht. Zum Abbrechen
dieser Anzeige die Taste

Minutenzdhler driicken.

4. Um den Minutenzahler wéhrend der
Zé&hlung zu deaktivieren, muss sein
Wert mit der Taste Verringern = auf
Null gesefzt werden. Sobald im
Display die Anzeige erscheint,

wird der Minutenzahler deaktiviert.

Minutenzdhler mit Abschaltautomatik
(nur bei einigen Modellen)

Mit dieser Funktion kann die
Abschaltautomatik fir jede einzelne
Kochzone programmiert werden, die nach
der gewinschten Zeit (zwischen 1 und 99
Minuten) ausgeldst wird.

1. Die Taste Minutenz&ihler dricken.

Im Display erscheint die Anzeige
| die die Méglichkeit zur

Abdnderung des Minutenzahlers
anzeigt.

2. Erneut die Taste Minutenzéhler

driicken. Wenn mindestens eine
Kochzone aktiv ist, leuchtet ein Punkt
unter den Bedienvorrichtungen der
ersten aktiven Kochzone auf (von links
nach rechts).

3. Die Tasten Erhéhen oder

Verringern dricken, um die

gewdinschte Zeit fur die
Abschaltautomatik einzustellen (fur
einen schnellen Durchlauf die Tasten
gedrickt halten), oder eine weitere
Kochzone mit der Taste

Minutenzéhler auszuwdhlen.
4. Zur Abanderung der eingestellten Zeit

die Taste Minutenzéhler so lange

dricken, bis ein Punkt unterhalb der
Bedienvorrichtungen der Kochzone,
die abgeandert werden soll,
aufleuchtet.

5. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit
deaktiviert das Kochfeld die Kochzone
und macht den Benutzer durch eine
Reihe von akustischen Signalen darauf
aufmerksam. Zum Abbrechen dieser
Anzeige eine beliebige Taste dricken.



Gebrauch '—2)

Bei der ersten Installation und innerhalb von
e | Wenn der Minutenzéhler mit zwei Minuten nach Anschluss des
1 Abschaltautomatik ohne akfive Kochfeldes an das Stromnetz die Tasten
Kochzone aktiviert wird, verhalt er Erhshen und Verringern = der

sich wie ein normaler
s e ersten Kochzone (neben dem Symbol )
gedrickt halten.

Im Display der Kochzone erscheint die Zahl

Untermeni der abzudndernden Einstellung (1 =

o ‘ ) Automatische Bediensperre, 2 = Show-
Das K_OChfe_ld verfigt Uber ein L-Jr?termenu, Room, 3 = ECO-logic) und an der Seite ihr
das die Akfivierung oder Deakfivierung o N
einiger Parameter ermaglicht: Wert (E akfiviert, H: deaktiviert).
1= AUtomOHSChe Bediensperre: Wenn Zum Beisp]e| H Ze]gf an, dgss d|e

der Benutzer nach der Akfivierung dieser
Befriebsart eine Minute lang nicht auf den

Betrieb einwirkt, wird die Bediensperre Die Tasten ErhéhenoderVerringern=

avtomatisch ausgeldst. driicken, um die Einstellung der Werte E

2= Show-Room: Bei Akfivierung dieser )
Betriebsart deaktiviert das Gerdt alle oder H abzuindern.

Heizelemente, wahrend die Bedienblende  Bei Abénderung des Parameters ECO-logic
aktiv bleibt {nutzlich fur Vorfohrungen im kénnen die folgenden Werte ausgewdhlt
Geschaft]. Jede Minute erscheintim Display o rden ﬂ (3 kW) (4 kW)

eine Sekunde lang die AnzageEmm (maximale Stromaufnahme). Um die
Um das Kochfeld fur den normalen Betrieb  folgenden Einstellungen durchlaufen zu

zu verwenden, muss diese Befriebsart oufH lassen oder abzugnderm, die Taste

gestellt werden. Bediensperre dricken.
3 = ECO-logic [nur bei einigen / Sofern das Kochfeld schon

Modellen): Bei Aktivierung dieser stalliort und in Botrieb ist
Befriebsart reguliert die Elekironik des — | Msiafierund in BETnSh 18, muss
die Stromversorgung des

Kochfeldes automatisch die Leistung, so
dass die maximale eingestellte Kochfeldes unterbrochen werden.

Stromaufnahme eingehalten wird: 3 oder 4 Ue Shflr.o{r?verso(rjghung imliur
kW. Um das Kochfeld auf der hochsten ansc ,\'/T, eTn un .|nnf)r aiovon
Leistungsstufe zu verwenden, muss diese Vel MIIUIER WIE OBEn

beschrieben fortfahren.
Betriebsart auf H gestellt werden.

automatische Bediensperrre deakiiviert ist.
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Ratschlége zur Energieeinsparung

Der Durchmesser des Topfbodens muss
dem Durchmesser der Kochzone
entsprechen.

v

| x' I |

Beim Kauf eines neuen Topfes missen
Sie kontrollieren, ob sich der
Durchmesser auf den Boden oder den

N

oberen Rand des KochgeféBes bezieht,

denn Letzterer ist fast immer gréBer als
der Bodendurchmesser.

Der Boden der Tépfe muss dick und
vollkommen eben sein. Zudem muss er,
wie auch das Kochfeld, sauber und
trocken sein.

Wenn Gerichte mit langen Garzeiten
zubereitet werden sollen, kénnen Sie
durch die Verwendung eines
Dampfkochtopfes Zeit und Energie
sparen und gleichzeitig die in den
Lebensmitteln enthaltenen Vitamine
erhalten.

Sicherstellen, dass ausreichend
Flussigkeit im Dampfkochtopf ist, denn
ein Uberhitzen aufgrund fehlender
Flussigkeit konnte Topf und Kochzone
beschadigen.

Die Tépfe maglichst mit einem
passenden Deckel bedecken.
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* Einen Topf wahlen, dessen Grobe der

Menge des Kochguts entspricht. Ein
grofer, aber halbleerer Topf bedeutet
Energieverschwendung.

* Keine Topfe aus Gusseisen oder mit
rauem Boden verwenden.




Tabelle der Garvorgénge

=3

0 OFF - Stellung Aus
U Warmhalteplatte Aufwarmen von Speisen
1 V\{eneirkocheh Kleiner Speisemengen Schmelzen von Butter, Schokolade o. A.
(niedrigste Leistung)
Beibehaltung des Siedepunkies bei
2 Weiterkochen kleiner Speisemengen geringer Wassermenge. Schlagen von
Saucen mit Butter oder Eigelb.
Aufwérmen von festen und flussigen
Speisen. Kochen von Wasser. Auftauen
3-4  Weiterkochen von Tiefkuhlprodukten. Omelette mit 2-3
Eiern, Obst- und Gemisegerichte,
verschiedene Garvorgdnge.
Kochen von Wasser, Omelette mit 4-6
5 Garen von grofen Mengen an Speisen | Eiern, Obst- und Gemisegerichte,
verschiedene Garvorgdnge
Schmoren von Fleisch, Fisch und Gemise.
Garen von grofen Mengen an Speisen, | Gerichte, die mit unterschiedlichen
6 }
braten Wassermengen zubereitet werden,
Marmeladen usw.
Rinder-/Schweinebraten oder Braffisch,
7-8 Grofe Braten, mit Mehl anbraten Steaks, Leber, Anbraten von Fleisch und
Fisch, Eier usw.
o p* Braten, Schmoren, Kochen (héchste Frittieren von Kartoffeln usw., schnelles

Leistung)

Aufkochen von Wasser.

* nur bei einigen Modellen
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-2 Gebrauch

-

Begrenzung der Garzeit

Das Kochfeld verfugt tber eine
automatische Vorrichtung zur Begrenzung
der Betriebsdauer.

Sofern die Einstellungen der Kochzone
nicht abgedndert werden, ist die maximale
Betriebsdauer einer jeden Kochzone von

der ausgewdhlten Leistungsstufe abhdngig.

Wenn die automatische Vorrichtung zur
Begrenzung der Betriebsdauer akfiviert
wird, schaltet sich die Kochzone aus, ein
kurzer Signalton ertént und solange die
Kochzone noch warm ist, erscheint im

Display die Anzeige m

Maximale

Leistungsstufen Garzeit (Min.)

600
600
360

T O O N O O N — | C

Uberhitzungsschutz
Wird das Kochfeld tber léngere Zeit bei

voller Leistung benutzt, kann die Elekironik
Schwierigkeiten beim Abkihlen zeigen,
falls die Umgebungstemperatur hoch ist.

In diesem Fall wird eine Vorrichtung
ausgelsst, die die Versorgung der vorderen
Kochzonen unterbricht. Im Display

erscheinen die blinkenden Anzeigen m

und E

Sollte die Temperatur der elekironischen
Karte nicht sinken, unterbricht die
Vorrichtung die Versorgung aller
Kochzonen und es erscheint die Anzeige

E E (nur bei einigen

Modellen).

Nachdem die Temperatur wieder unter den
Sicherheitsgrenzwert gesunken ist, kann der
Garvorgang fortgesetzt werden.

Weitere Funktionen

Cleichzeitige oder verléngerte Aktivierung
von drei oder mehreren
Bedienvorrichtungen (zum Beispiel: bei
einem ungewollten Abstellen des Topfes auf
die Bedienvorrichtungen oder bei
Uberkochen von Wasser). Eine
automatische Vorrichtung deaktiviert alle
Kochzonen (sofern eingeschaltet) und im

Display erscheint die Fehlermeldung E E

Die Ursache des Fehlers von den Tasten
entfernen.



4 Reinigung und Wartung

4.1 Reinigung der Oberfléichen

Um die Oberfléchen in bestem Zustand zu
erhalten, sollten sie, nach Auskihlung, nach
jedem Gebrauch regelmébig gereinigt
werden.

4.2 Wéchentliche Reinigung

Das Kochfeld einmal pro Woche mit einem
handelstblichen Glasreiniger reinigen und
pflegen. Dabei immer die Herstellerhinweise
beachten. Das in diesen Produkten enthaltene
Silikon bildet einen flissigkeits- und
schmutzabweisenden Schutzfilm. Alle Flecken
bleiben auf dem Schutzfilm und kénnen leicht
entfernt werden. Die Oberfléche
anschliefend mit einem sauberen Tuch
trocken wischen. Darauf achten, dass keine
Reinigungsmitielreste auf dem Kochfeld
zuriickbleiben, denn sie kénnten bei
Erwdrmung aggressiv wirken und die
Oberfléiche angreifen.

4.3 Flecken oder Speiseriickstande

Eventuelle helle Spuren, die durch den
Gebrauch von Tépfen mit Aluminiumboden
verursacht werden, kénnen mithilfe eines mit
Essig angefeuchteten Lappens entfernt
werden.

Etwaige Verkrustungen nach dem
Garvorgang entfernen, mit Wasser
nachspilen und mit einem sauberen Lappen
frocknen.

Sandkérnchen, die vielleicht beim Séubern
von Salat oder Kartoffeln auf das Kochfeld
gefallen sind, kénnten dieses zerkratzen,
wenn die Tépfe verschoben werden.
Daher gegebenenfalls die Kérnchen sofort
vom Kochfeld entfernen.

Farbliche Verénderungen haben keine
Auswirkungen auf die Funkfionstichtigkeit
und Widerstandsfahigkeit des Glases.
Dabei handelt es sich nicht um
Materialverdnderungen des Kochfeldes,
sondern lediglich um Ricksténde, die nicht
entfernt wurden und daher verkohlt sind.



Es kénnen sich auch gléanzende Stellen
bilden, die auf die Reibung der Topfb&den
und die Verwendung nicht geeigneter
Reinigungsmittel zurickzufihren sind. Es ist
schwierig, die Verunreinigungen mit einem
iblichen Reinigungsmittel zu entfernen. Es
kann nétig sein, den Reinigungsvorgang
mehrmals zu wiederholen. Die Verwendung
aggressiver Reinigungsmittel oder die
Reibung der Topfbaden kénnen im Laufe
der Zeit das Dekor auf dem Kochfeld

abreiben und zur Fleckenbildung beitragen.

4.4 Was tun, wenn...
Das Kochfeld funktioniert nicht:
¢ Sicherstellen, dass das Kochfeld

angeschlossen und der Hauptschalter
eingeschaltet ist.

¢ Sicherstellen, dass sich keine
Stromausfélle ereignen.

* Sicherstellen, dass die Sicherung nicht
durchgebrannt ist. Die durchgebrannte
Sicherung ggf. austauschen.

¢ Sicherstellen, dass der Schutzschalter
der Hausanlage nicht ausgelést wurde.
Den Schalter ggf. erneut akfivieren.

¢ Sicherstellen, dass die Sensortasten nicht
durch die Bediensperrre blockiert sind.

¢ Sicherstellen, dass die Tasten nicht
teilweise von einem feuchten Tuch, einer
Flussigkeit oder einem
Metallgegenstand abgedeckt sind.

Reinigung und Wartung

Die Kochergebnisse sind nicht zufrieden
stellend:

* Sicherstellen, dass die Gartemperatur
nicht zu hoch oder zu niedrig ist.

Das Kochfeld qualmt:

¢ Das Kochfeld abkihlen lassen und nach
erfolgter Garung reinigen.

* Sicherstellen, dass keine Speisen
ibergekocht sind und ggf. einen
groBeren Topf verwenden.

Das Display zeigt ,E2" an:
* Sicherstellen, dass keine Speisen
irtumlich auf die Sensortasten gefallen

sind.

* Eventuelle Tépfe oder andere
Gegenstande, die teilweise auf die
Sensortasten gestellf sind,
herunternehmen.

Im Display erscheint die Anzeige ,E":
* FEine der Tasten wurde zu lange gedrijckt
oder es ist ein technischer Defekt

aufgetreten. Im letzten Fall muss der
Kundendienst kontakfiert werden.

Die Sicherungen oder der Schutzschalter

der Hausanlage 16sen wiederholt aus:

* Sich an den Kundendienst oder einen
Elekiriker wenden.

Das Kochfeld weist Risse oder Springe auf:

¢ Das Gerdt sofort auszuschalten, den
Stromstecker herausziehen und

unverziglich den Kundendienst
kontakfieren.



5 Installation

5.1 Sicherheitshinweise

Furnierungen, Klebstoffe oder
Kunststoffverkleidungen der angrenzenden
Masbel missen hitzebestandig sein
(>90°C), andernfalls kdnnten sie sich im
Laufe der Zeit verformen.

Der Mindestabstand zwischen
Abzugshaube und Kochflache muss
mindestens dem in der Montageanleitung
der Abzugshaube angegebenen Abstand
entsprechen.

Auch fir die Aussparungen des Feldes auf
der Ruckseite ist wie auf den
Montageabbildungen angegeben der
Mindestabstand einzuhalten.

5.2 Aussparung auf der Arbeitsplatte

Eine Aussparung mit den angegebenen
Abmessungen (mm) in die Arbeitsplatte
einarbeiten.

Kochfelder mit Rahmen

N
L~




¥ |

Modell mit abgeschrégten Kanten Kochfelddichtung

L Um das Eindringen von Flissigkeiten

: s " zwischen dem Rahmen des Kochfeldes und
\5 der Arbeitsplatte zu verhindern, muss die
PTeH s emm— beigefigte Dichtung vor der Montage des

gesamten Kochfeldrandes entlang
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Installation

Kochfelder mit geraden Rand

Diese Art von Kochfeld erfordert eine
zusdtzliche Frasung der Einrastéffinung,
wenn das Kochfeld bindig mit der
Arbeitsplatte eingebaut werden soll.

L X Y G H
600 565 490 604 514
770 745 490 774 514
Q00 865 490 Q04 514

A B C D E
min. min. min. . min.
50 460 | 750 2970 50

Nach dem Auftragen der selbstklebenden
Dichtung (A) auf der Glasoberflache und
dem Positionieren sowie Befestigen des
Kochfeldes, missen die Rander mit Silikon (B)
ausgefillt und bei einem Ubertreten
gesdubert werden.

Im Bedarfsfall das Kochfeld entfernen und
das Silikon mit einem Messer schneiden,
bevor versucht wird, es zu enffernen (C).




¥ |

Befestigungsklemmen Befestigungsbiigel

Fir eine optimale Befestigung und * Die Befestigungsbigel in die an den

Zenfrierung mussen die Federn wie folgend Seiten des unteren Gehduses

beschrieben angebracht werden: befindlichen Lécher einschrauben, um

1. Die Federn durch leichten Druck das Kochfeld an der Struktur zu
horizontal in die dafur vorgesehene befestigen.

Aussparung einsetzen.

R

um sie endgiltig einrasten zu lassen.

2. Die Federn dann nach oben drehen, \/\

\;\«\
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5.3 Einbau

Auf eingebautem Backofen

Der Abstand zwischen dem Kochfeld und
den Kiichenmsbeln oder Einbaugerdten
muss eine ausreichende Luftzirkulation
gewdhrleisten.

Bei der Installation tber einem Backofen
einen Abstand zwischen der Unterseite des
Kochfeldes und dem darunter installierten
Gerét lassen.

min 4

Auf neutralem Hohlraum oder
Schubladen

Falls sich andere Mabelsticke
(Seitenwande, Schubladen usw.),
Geschirrspiler oder Kihlschrank unter dem
Kochfeld befinden, muss in einem
Mindestabstand von 20 mm von der
Unterseite des Kochfeldes ein doppelter
Holzboden installiert werden, um zuféllige
Berihrungen zu vermeiden. Der doppelte
Boden darf nur mit speziellem Werkzeug zu
entfernen sein.

£
m-'Ehm
— o \

min Amm:I:_, N ﬁ
c

‘E max. 50 mm.

_

£
£
min AmmI - o
c
£

ad sl
max. 50 mm.

Mit Offnung auf der Riickseite




X

5.4 Elektrischer Anschluss
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Allgemeine Informationen

Sicherstellen, dass sich die Eigenschaften
des Stromnetzes fir die Daten auf dem
Typenschild eignen.

Das Typenschild mit den technischen Daten,
der Seriennummer und dem Prijfzeichen
befindet sich gut sichtbar am Gerdit.

Das Typenschild auf keinen Fall entfernen.
Fur den Erdungsanschluss ein Kabel
benutzen, das mindestens 20mm lénger als
die anderen Kabel ist.

Das Gerat kann in den folgenden
Befriebsarten funkfionieren:

Modelle von 30 cm:

* 220-240V 1N~

1 2 @

Das montierte dreipolige Kabel 3 x 1,5 mm?
benutzen.

Anschluss Uiber Stecker und Steckdose

Beim Anschluss sicherstellen, dass der
Stecker und die Steckdose der gleichen
Ausfuhrung sind.

Keine Reduzierstecker, Adapter oder
Shunts verwenden, da diese zu
Hitzeentwicklung oder Verbrennungen
fohren kénnen.



Installation

Modelle von 60 cm: 220-240V 1N~

L1 L2 IN =

* 220-240V 2~
1.2 3 45

4]
[etotolotelo]
=

T

* 220-240V 3~
1 2 3 45

(an)
o loeletel?]
T

L1 L2 |L3 |

Das unten abgebildete Schema zeigt die Das mitgelieferte finfpolige Kabel 5 x
Unterseite der Anschlussklemme ohne 2,5 mm2 benutzen.

angeschlossene Kabel. Die Anschlusse

zwischen den Klemmen 2 und 3 und den

Klemmen 4 und 5 missen immer bestehen.




Modelle von 60 - 77 - 90 cm:

Installation

Das unten abgebildete Schema zeigt die
Unterseite der Anschlussklemme ohne
angeschlossene Kabel. Der Anschluss
zwischen den Klemmen 4 und 5 muss
immer bestehen.

e 220-240V IN™
1 2 3 4 5 Q

Lerorelorele]
X =

Das mitgelieferte dreipolige Kabel 3 x 6 mm?
benutzen.

e 220-240V 2~
1 2 3 4 5 @

|<|H*>+0|°4*|?

0]
—

Das mitgelieferte dreipolige Kabel 3 x 6 mm?
benutzen.



Installation

Bei Austausch des Kabels kann das Geréit Modelle von 60 - 90 cm (beschrankt auf
auch auf folgende Weise in Betrieb gesetzt 3 kW):

werden:

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 Q

|<?|°4*?|°ﬁ>|?|

L1 N—

Vierpoliges Kabel 4 x 4 mm?2.

e 220-240V 3~
1 2 3 4 5 Q@

[elorolorelo]

L1 L2 3=

Vierpoliges Kabel 4 x 4 mm?2.

* 380-415V 3N~

23 45 @ Das unten abgebildete Schema zeigt die

Unterseite der Anschlussklemme ohne

| ? | ? | ? | O—H’ | ? | angeschlossene Kabel. Die Anschlisse
TRERE N — zwischen den Klemmen 1, 2 und 3 und
den Klemmen 4 und 5 miissen immer

Finfpoliges Kabel 5 x 2,5 mm?2. bestehen.

e 220-240V 1IN~
1 2 3 4 5@

[erore otelo]
R =

Mitgeliefertes dreipoliges Kabel 3 x 1,5 mm2.



B weleen

Fixer Anschluss Abnahmepriifung

An der Speiseleitung einen allpoligen Nach erfolgter Installation eine kurze
Trennschalter gemaf der Prifung vornehmen. Wenn das Gerét nicht
Installationsrichtlinien vorsehen. ordnungsgema funktioniert, das

Der Trennschalter muss sich an einer gut ndchstliegende Kundendienstzentrum zu
erreichbaren Stelle in Gergtendhe Rate ziehen.

befinden.

5.5 Fiir den Installateur

* Das Stromkabel niemals biegen oder
einklemmen.

* Das Gerét muss gemah den
Installationsplanen installiert werden.

¢ Bei nicht korrekt funktionierendem Gerét
und nach Durchfthrung aller
erforderlichen Uberprifungen muss das
fur Ihr Gebiet zustandige
Kundendienstzentrum kontaktiert werden.

* Nach sachgemaBer Installation des
Gerdtes, sollte der Benutzer Uber die
korrekte Funktionsweise belehrt werden.
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